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F O R M A T O  E U R O P E O  P E R  

I L  C U R R I C U L U M  V I T A E  
 

 
 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  RinaDaniela Maestrelli 

Indirizzo  Via S.Sebastiano 14 - Cremona  

Telefono   

Fax   

E-mail  rinadaniela.maestrelli@ats-valpadana.it 

 

 

Nazionalità  ITALIANA 

 

Data di nascita  28.V.1966 

 

 

 
ESPERIENZA LAVORATIVA 

  

• Date (da – a)  Da 1987 a 1988 impieghi c/o pubbliche amministrazioni,. con contratti tempo 

determinato, 
 
Amministrazione. Comunale di Cremona,  
-Genio Civile (Regione Lombardia) Cremona, 
-Consorzio Acqua Potabile Cremona,  
-Azienda Farmaceutica Municipalizzata.  
 
 dal 1988 a 1990 impiego Agenzia finanziaria FIDEURAM in qualità segreteria 
Divisional Manager per 2 anni circa (1987-1989) con coordinamento personale 
afferente ad altre 3 segreterie. 
 
Assunzione 2 maggio 1990 nel ruolo attuale di   tecnico della prevenzione 
S.I.AN./IPAV  dal 2011 DPV (80%) attuale ATS Valpadana ex ASL della 
Provincia di Cremona già U.S.S.L 23 di Cremona ed ancor Prima USL 51 
  
 
 

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 ATS Valpadana  
Sede di servizio : Area Territoriale di Cremona  
Via S. Sebastiano 14 – 26100 Cremona 
Sede Legale Via dei Toscani 1 – 46100 Mantova 

• Tipo di azienda o settore  Azienda di Tutela della Salute 

• Tipo di impiego  Tempo indeterminato 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 Vigilanza ed ispezione con qualifica di Ufficiale di P.G. prevalentemente nel 
settore alimenti 

*V. “capacità e competenze personali e capacità e competenze organizzative 
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)  Dal 1990 ad oggi corsi di formazione in materia di alimenti, sicurezza ambientale, 
sicurezza luoghi di lavoro, bioterrorismo etc. 

Vari corsi anche esterni in materia di sicurezza alimentare (effettuati anche a titolo 
personale) ad esempio  

 

28 – 29 aprile e 5 – 6 – 13 maggio  2011 CORSO MASTER (i Seminari legal ) 
Qualyfood in collaborazione con AITA (Associazione Italiana Di Tecnologia 

Alimentare) c/o Cremona Fiere in diritto alimentare nello specifico 

 

 disposizioni in materia di etichettatura e di qualità dei prodotti alimentari 
dott. Giuseppe De Giovanni, 

  applicazione delle norme comunitarie sul diritto penale alimentare italiano  
avv. Afro Ambanelli,  

 lo stato dell’informazione del consumatore nel settore alimentare                  
avv. Neva Monari 

 nuove difese in materia di comunicazioni pubblicitarie in ambito penale e 
stragiudiziale avv Gianclaudio Andreis 

 l’informazione al consumatore relativa ai prodotti alimentari, tra l’essere e il 
divenire avv Dario Dongo 

 
19 - 20 aprile 2012 e 3 - 4 maggio 2012  MASTER in diritto alimentare (i Seminari 
legal ) Qualyfood in collaborazione con AITA (Associazione Italiana Di Tecnologia 
Alimentare) c/o Cremona Fiere  
sul tema:  
Diritto Alimentare – legislazione 
 

1. La disciplina igienica delle produzioni e della vendita delle sostanze 
alimentari e delle bevande. interpretazioni Igli artt. 444 e 452 c.p.; l'art. 356 
c.p.; l'art. 513 c.p.; l’art. 515 c.p.; l'art. 5 legge n. 283/1962: 50 anni dopo. 
avv Gianclaudio Andreis 

2. Sanzioni in etichetta … Avv. Afro Ambanelli 
3. Controlli ufficiali: prelievo, analisi, ispezioni, audit e attivazione dell’allerta  

(Reg Ce 882/2004) Avv. Neva MonariÀ. 
 
Altri corsi di aggiornamento in materia di sicurezza degli alimenti anche, in veste di 
docente  
 
a cui sono seguiti numerosi aggiornamenti sempre in materia specifica e tra i piu 
recenti:  
 
14/1/2016 c/o sede ATS Val Padana 
Sanzioni Amministrative (legge 689/1981) dall’ Accertamento all’ordinanza 
ingiunzione 
 
11 marzo 2016 c/o ASL TO4 - IVREA 
HACCP e flessibilita': stato  dell'arte e prospettive future 
 
23/09/2016 c/o sede ATS Val Padana 
Provvedimenti d’urgenza dell’autorita’ competente a seguito di controllo 
ufficiale.Cause di annullabilità 
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25/10/2016 c/o sede ATS Val Padana 
Valutazione delle procedure di controllo analitico predisposte nell’ambito 
dell’autocontrollo dagli operatori del settore alimantare 
 
 
 
16/11/2016 c/o sede ATS Val Padana 
 “Evoluzione normativa e novità in tema di etichettatura degli alimenti e informazioni 
al consumatore: il Reg UE 1169/2011” 
 
17/11/2016 c/o sede ATS Val Padana 
 Campionamento per contaminanti nei mangimi  
 
17 – 23 -/11/2016 e 01 -07 /12/2016 c/o sede ATS Val Padana  
Standard di funzionamento dei servizi che si occupano di sicurezza alimentare 
 
18/05/2017 Certificazioni volontarie delle Aziende che esportano prodotti di origine 
animale (BRC-IFS ecc) 
 
26 giugno 2017 Seminari Qualyfood in collaborazione con AITA (Associazione 
Italiana Di TecnologiaAlimentare) c/o Cremona Fiere : 
 
26/06/2017 Quadro normativo l aggiornato in tema d'informazione del consumatore: 

le attuali regole e sanzioni Avv. Afro Ambanelli 

 

luglio 2017 Corso di Formazione a distanza FAD 
“La nuova etichettatura comunitaria degli alimenti: nozioni tecniche e annotazioni 
pratiche” Prof. Valerio Giaccone, ordinario di “Ispezione e Controllo degli Alimenti di 
Origine animale” 
Università degli Studi di Padova 

 

 Evoluzione storica dell’etichettatura degli alimenti e obblighi 

Disamina sintetica della norma generale 

 (Regolamento UE n.1169/2011) 

Intersezioni di competenze: 

 l’etichettatura degli additivi alimentari 

Una vita in un quadratino di carta: 

 l’etichettatura “speciale” delle carni fresche 

Un’etichetta “speciale” per alimenti speciali: 

i prodotti della pesca 

 Etichettature “di prodotto” : 

 ortaggi e frutta, uova, miele 

 

 

01/09/2017-18/12//2017  Corso di Formazione a distanza FAD  
"il protocollo di sicurezza degli operatori a rischio aggressioni dell'ats val padana" 

 

01/11/2017 31/12/2017 Corso di Formazione a distanza FAD    

 “Il piano di organizzazione aziendale strategico dell’ATS Valpadana in attuazione 
della L.R. 23/2015 
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01/11/2017 – 31/12/2017Corso di Formazione a distanza FAD  

“Gli infortuni stradali Lavoro – correlati” 

 

01/11/2017 – 31/12/2017Corso di Formazione a distanza FAD 

Sicurezza Sui luoghi di lavoro (D.lgs 81/08): Rischi specifici – i rischi nelle attività di 
ufficio” 

 

09/04/2018 –Corso di Formazione (frequentato a titolo personale) nell’ambito dei  
Seminari Qualyfood in collaborazione con AITA (Associazione Italiana Di 
TecnologiaAlimentare) DAL TITOLO “Le nuove norme in materia di: - reati 
agroalimentari – Origine degli ingredienti – Etichettatura” c/o Cremona Fiere 

Avv. Afro Ambanelli 

Avv. Gianfranco Ceoletta, Verona 

 

13/04/2018 Corso di Formazione (frequentato a titolo personale) nell’ambito dei  
Seminari Qualyfood in collaborazione con AITA (Associazione Italiana Di 
TecnologiaAlimentare)  

Dal Titolo: Aggiornamenti in tema di sicurezza, controlli e normativa alimentari 

 

15/05/2018 – 10/07/2018 Corso di Formazione a distanza FAD (20 crediti formativi) 

Le zoonosi a trasmissione alimentare: aggiornamento sulle fonti, agenti zoonotici e 
focolai di tossinfezione alimentare 

 

06/06/2018 c/o Sede ATS Val Padana  

“Plastiche riciclate, materiali a contatto con gli alimenti” 

 

Dal 12/06/2018 al  14/06/2018 c/o Sede ATS Val Padana  

“Interventi in reperibilità per tecnici della prevenzione e medici” 

 

12/07/2018 – 16/07/2018 Corso di Formazione a distanza FAD (10 crediti formativi) 

Tossicologia alimentare 

 

19/10/2018 i controlli ufficiali secondo il reg. Ue 625/2017: prima lettura e confronto 
con il reg. Ce 882/2004 
 
07/02/2019 la normativa in materia di etichettatura alimentare 

 

12/02/2019 ho acquisito 50 (cinquanta) Crediti Formativi E:C.M per corso fad 
organizzato da Istituto Superiore di Sanità dal titolo Organizzazione, metodi e 
tecniche del controllo ufficiale avente come obiettivo formativo “appropriatezza 
prestazioni sanitarie nei LEA. Sistemi di valutazione, verifica e miglioramento 
dell’efficienza ed efficacia.” 

 
02/09/2019 Prodotti della pesca: frodi di specie e trattamenti illeciti 
 
19/09/2019 valutazione dello stato di conservazione e durabilità degli alimenti di 
origine animale freschi, confezionati e congelati 
 
25/09/2019 indicazioni nutrizionali e sulla salute dei prodotti alimentari - corso 
residenziale ATS Valpadana 
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21/11/2019  Controlli ufficiali:il nuovo regolamento ue 625/2017 corso residenziale 
ATS Valpadana 
 
14/01/2020 la legge n. 241 del 1990, L'istruzione Del Procedimento Amministrativo 
e la redazione dei provvedimenti amministrativi – 
corso residenziale ATS Valpadana 
 
Dal 09/04/2020 al 31/12/2020 Produrre alimenti sicuri nelle microimprese 
alimentari: progettazione e applicazione del sistema di autocontrollo igienico-
sanitario 
(tenutosi presso Cremona) -IZSVe- 
 
dal 11/05/2020 al 18/05/2020 Gli additivi negli alimenti di origine animale 
(tenutosi presso CREMONA) -IZSVe 
 
04/12/2020  - 31/12/2020     Il Conflitto di Interessi corso FAD ATS Valpadana  

 

19/01/2021- 23/02/2021 Contact Tracing  

FAD ATS Valpadana 

 

14/02/2021 - 25/01/2021 – 24/02/2021 Scuola E Covid - 19: istruzioni per l’uso!  

FAD ATS Valpadana 

 

 

14/07/2021 Etichettatura Mangimi - approccio pratico in corso di sopralluogo: 
conformita’ e non conformita’ 

FAD Ats Della Val Padana  
 

 13/10/2021 

LEGGE 689/1981: Il Sistema Sanzionatorio Nella Sanità Pubblica Veterinaria e i 
Provvedimenti Dell'AC in caso di Non Conformità Accertata (ART. 138 REG. 
625/2017) 

FAD ATS Valpadana 
 
- 

 
Formazione individuale 

 
 

24/10/2019 MILK.IT   Qualyfood 
25/10/2019 MEAT.IT Qualyfood 
 

10/03/2021 La tavola agroalimentare i sessione - i reati tra vecchie e nuove 
formulazioni 
(tenutosi presso Cremona) -Universita' di Torino Dipartimento di Giurisprudenza 

 
09/04/2020 -31/12/2020 produrre alimenti sicuri nelle microimprese alimentari: 
progettazione e applicazione del sistema di autocontrollo igienico-sanitario IZSVe 
 
11/05/2020gli additivi negli alimenti di origine animale 
Proposto da : IZSVe 
 

08/10/2021 PNAA: lettura dei rapporti di prova e interpretazione degli esiti 
-IZSLER 
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• Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione 

 - Titolo d’istruzione: Perito Agrario - Conseguito c/o istituto tecnico Agrario 
Statale Stanga 

- Diploma Fecondazione Artificiale conseguito c/o istituto tecnico Agrario 
Statale Stanga 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 

studio 

  

• Qualifica conseguita  - Perito Agrario  

- Diploma specifico di fecondazione artificiale  

• Livello nella classificazione  

nazionale (se pertinente) 

  

 

 

 

   

*CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
Acquisite nel corso della vita e 

della carriera ma non 
necessariamente riconosciute 
da certificati e diplomi ufficiali. 

 – esperienza anche se non approfondita in materia di sicurezza sul lavoro – 
esperienza non dimostrabile da attestati, sul territorio partecipazione a vari corsi di 
formazione sempre inerenti sicurezza e igiene in ambienti di lavoro – e 
principalmente corsi basati sugli alimenti 
 
 dal 1997 approfondimenti  sistema HACCP Specificità riconosciuta nell’anno 
2007 con   delibera dell’allora d.s. dr. Luigi Ablondi 
 
oltre ai corsi aggiornamento  a titolo personale. per vari anni attivita’ di docenza su 
richiesta di associazioni e privati per la formazione di personale alimentarista. 
 
Dal 01.IX.2010 Titolare di posizione organizzativa : “POSIZIONE DI 
RESPONSABILITA’ PER L’IMPLEMENTAZIONE DELLA TRASVERSALITA’ 
NELL’AMBITO DELLA SICUREZZA E DELL’IGIENE DEGLI ALIMENTI .” 
 
Implementazione dei rapporti con le Forze dell’Ordine (NAS – Carabinieri – 
Questura – Polizia Stradale – Viglili del Fuoco – Forestale – Polizia Provinciale – 
Prefettura ) e formalizzazione degli stessi   con stesura di procedure e protocolli 
nonché collaborazione con gli stessi con supporto tecnico normativo e formativo. 
PREDISPOSIZIONE DI PROCEDURE E MATERIALE (CHECK LIST ETC. SIA IN AMBITO SIAN CHE 

VETERINARIO)   
 

 

PRIMA LINGUA  ITALIANO 

 

ALTRE LINGUE 

 

  Inglese         francese 

• Capacità di lettura  Scolastico -   buono 

• Capacità di scrittura  Scolastico -   scolastico 

• Capacità di espressione 
orale 

 Scolastico -   buono 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 

Vivere e lavorare con altre 

  con più che discreti rapporti con: l’utenza /cittadino (di cui nostro dovere e’ 
tutelarne la salute per quanto di competenza), l’utenza/”imprenditore” qualora si 
rapporta per un approccio di prevenzione, altre unita’ o servizi appartenenti a 
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persone, in ambiente 
multiculturale, occupando 

posti in cui la comunicazione è 
importante e in situazioni in cui 

è essenziale lavorare in 
squadra (ad es. cultura e 

sport), ecc. 

questa ATS. Ex (u.o.p.s.a.l. – i.p.a.v. – dipart. prev. med. – dipart. distretti 
veterinari- altri enti (comuni, istituti, associazioni etc,) ottimi rapporti con i 
sopraccitati organi di controllo –  Forze dell’Ordine (ottimo rapporto di 
collaborazione con varie esperienze molto costruttive di sopralluoghi congiunti) 
Questura – Carabinieri Comando NAS, e CC varie stazioni – Vigili del  
Fuoco  
dal 01 ottobre 2011 sono stata trasferita all’80% al Dipartimento di Prevenzione 
Veterinaria (fisicamente dal 26.IX.2012) con ruolo di trasversalizzazione con altri 
servizi ASL e forze dell’ordine. Per il restante  20% afferisco al SIAN 
rispondendo direttamente al Direttore dr. Vincenzo Clasadonte 
dall’aprile 2021 sono in carico al 100% al DPV 

 

 

 

*CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

Ad es. coordinamento e 
amministrazione di persone, 
progetti, bilanci; sul posto di 

lavoro, in attività di 
volontariato (ad es. cultura e 

sport), a casa, ecc. 

 POSIZIONE ORGANIZZATIVA  di responsabilità per  la implementazione 
della trasversalità nell’ambito della sicurezza ed igiene degli alimenti: 
(P.O. eliminata nel 2018) che comprendeva lo svolgimento delle seguenti attività 
complesse 
  
1) Collabora alla redazione di linee guida ,procedure, protocolli di specifiche 
attività S.I.A.N., anche finalizzate certificazione di qualità e garantisce la 
diffusione di informazioni e direttive al personale di riferimento; 
 
2) Svolgimento di ruolo supporto alle competenze del Direttore S.I.A.N., con 
responsabilità delegate dal medesimo in tema di rilevazione delle prestazioni, 
dei dati gestionali; supporto alla Direzione del Servizio Igiene alimenti e 
Nutrizione (SIAN) nello svolgimento dei compiti istituzionali partecipazione alla 
programmazione delle attività SIAN 

3) Ricognizione dei fabbisogni formativi dei TdP, collabora ed elabora proposte 
per la formazione e l’aggiornamento; 

4) Collaborazione con altre articolazioni aziendali ed extra aziendali sulle 
tematiche di cui al titolo; 

5) Svolgimento attività tecnico professionale di supporto alla pianificazione, 
monitoraggio, reportistica dei sopralluoghi congiunti interdipartimentali 
nell’ambito del distretto di appartenenza, rilevando eventuali criticità e 
proponendo possibili soluzioni  
6) Collaborazione agli interventi di educazione alla salute in tema di corretti stili 
di vita  
7) Partecipazione al gruppo lavoro REACH per gli aspetti di competenza del 
SIAN ed eventuali problematiche di trasversalità con il settore veterinario 
 
 
Funzione presso Dipartimento di Prevenzione Veterinario 

ATTIVITA’: 

Supporto al DPV per: 

-Predisposizione ed aggiornamento delle procedure di sistema e specifiche 
 
-Monitoraggio (su indicazione DPV) stato avanzamento specifiche attività 
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-Schede di prodotto. Valutazioni e aggiornamenti 
 
-Raccolta informatizzata, smistamento ai distretti veterinari delle segnalazioni    
 riguardanti CBT . CCS – inibenti nel latte 
 
-Analisi dati e monitoraggio tempi di rientro del latte  
 
-Controlli o e valutazione etichettatura mangimi 
 
-Controlli o e valutazioni etichettatura alimenti etnici su indicazione del DPV 
 
-Attività di campionamento su indicazione DPV  
 
-Supporto su indicazione DPV alla Polizia Giudiziaria  o Enti pubblici 
 
-Controlli dipartimentali sulle strutture sanitarie veterinarie 
 
-Controlli dipartimentali sulla detenzione e commercializzazione degli animali   
 d’affezione ed esotici – tolettature 
 
-Controlli dipartimentali sui requisiti degli automezzi per il trasporto animale e  
 relativi autorizzazioni 
 
-Controlli dipartimentali su strada sul benessere nel trasporto animali 
 
-Zoonosi: interazione con DPM per comparazione dati veterinari e umani 
 
-Analisi, valutazione e monitoraggio del pericolo chimico degli alimenti per  
 animali (fitosanitari, micotossine contaminanti ambientali, punti ricaduta attività   
 industriali e inceneritori) 
 
-Contaminazione chimico-biologico a dei vegetali:valutazione possibili interventi  
 su indicazione DPV 
 
-Monitoraggio e supporto all’analisi informatizzata dell’uso di farmaci in  
 allevamento eventualmente correlato ai dati umani 
 
-Monitoraggio e aggiornamento necessità dati e risorse per mantenimento  
 efficacia Piani di emergenza 
 
-Su Partecipazione a Tavolo tecnico in prefettura con FF OO 
 
-Partecipazione a incontri, tavoli tecnici in particolare c/o Questura 
 
Indicata come persona di riferimento, da contattare, per quanto di competenza, 
(oltre ai Responsabili Dipartimento Veterinario e SIAN) nel documento prot 
6144/16 del 24 febbraio 2016 ad integrazione dell’ ACCORDO di 
COLLABORAZIONE TRA QUESTURA DI CREMONA E ATS VALPADANA 
siglato in data 11 febbraio 2016 ai fini dell’operatività dello stesso e supporto 
Tecnico Professionale ai Distretti Veterinari per altri controlli su specifico 
mandato del DPV 
 
Supporto programmazione e partecipazione ad alcune attività inerenti il Piano 
Regionale Integrato tra le Autorità Competenti in materia di Sicurezza 
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Alimentare, Qualità degli alimenti e Repressione delle Frodi 
 
Dal 2021: 

Supporto all’attività del Dipartimento PV nella predisposizione piani di      
sorveglianza e vigilanza con raccolta dati delle attività inerenti PNAA - PRAA 

Da settembre 2020 collaborazione con il Silos Scuole servizio Contact tracing 
sia pre chiamate che inchieste 
 
Dal 13 dicembre 2021 titolare di incarico di funzione organizzativa: “Referente 
nell’ambito delle procedure di segnalazione di inizio attività (SCIA) e delle 
disposizioni di cui alla DGR 6077/2016” 
 

   

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

Con computer, attrezzature 
specifiche, macchinari, ecc. 

 Uso del computer discreto 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE 

Musica, scrittura, disegno ecc. 

  

 
 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

Competenze non 
precedentemente indicate. 

 Dal maggio 2016 Presidente A.D.I.A.S. Associazione Diplomati Istituto Agrario 
Stanga. Associazione ONLUS finalizzata a promuovere la cultura ed il territorio 
in campo agricolo, con organizzazione di eventi culturali/informativi su argomenti 
attinenti le materie tipiche dell’Istituto Agrario  

 

Dal maggio 2016 ad oggi ho organizzato convegni con relatori di altissimo 
livello: 

 

- Di qua e di la dal Po: due mondi, due modi di produrre latte: 

 

  aspetti di sociologia rurale, alimentazione delle bovine da latte nelle due realtà    

  produttive ed utilizzo del latte per il consumo diretto e per la trasformazione  

  casearia 

 

- Innovazione in agricoltura: ( 8 febbraio 2017) 

  Innovazione genetica nelle piante coltivate, zootecnia di precisione vista come    

  nuova frontiera dell’informatica per le produzioni animali, correlati a strumetni    

  di supporto alle decisioni (DSS) come assistenza tecnica in linea con   

  agricoltura sostenibile, sino alla meccanica agraria di precisione 

 

 

  

- Attualità sul benessere e stato sanitario degli allevamenti suini: (8 maggio 
2017) 

 Stato attuale di applicazione della normativa, Animal based misure (indicatori di   



Pagina 10 - Curriculum vitae di 
 

  

  

 

 benessere basati sullo stato dell’animale) e attività di controllo sullo stato   

 sanitario e condizioni di benessere allevamenti suini. 

 

Patrocinato il  convegno dal titolo Aflatossine teniamo alta la guardia  (8 
marzo 2017)  

Consigli pratici per affrontare il fenomeno delle aflatossine e quantificarne il 
contenuto nel mais – organizzato dalla Libera Associazione Agricoltori  - 
Sezione Cereali e proteoleaginose – (Cremona) 

Presupposti scientifici dello sviluppo e del controllo in campo delle aflatossine 
(con mio personale contributo tecnico alla pubblicazione) 

 

Informazioni del Consumatore – Luci e ombre delle etichettature ( 10 
novembre 2017) 

Dal regolamento 1169/11 al decreto legislativo 145/2017 

 

Patrocinati inoltre i seguenti convegni, organizzati da: 

 

- Collegio Periti di Cremona  “Giornata della Sicurezza in Agricoltura” III 
edizione  

(30 novembre 2017) 

 

 - Libera Associazione Agricoltori    nell’ ambito di “ L’agricoltura italiana, un 
modello produttivo di eccellenza di fronte alle sfide dei mercati 
internazionali” 

 

Capitolo I°: IL LATTE (21 febbraio 2018) 

“Il Sistema lattiero caseario italiano: quale futuro?”  

 

Capitolo II° : IL MAIS (28 febbraio 2018) 

“Maiscoltura oggi: i mercati, la Pac e gli aspetti sanitari. Come orientarsi?” 

 

Capitolo III° : LA SUINICOLTURA  (6 marzo 2018) 

“Dove va la suinicolturaitaliana? 

 

Collaborazione per il convegno organizzato da COPAGRI 

 “WORLD MILK DAY”  :Alla scoperta di un bene prezioso……il latte è Vita  

 tenutosi al Castello Visconteo di Pandino (CR) il 01.VI.2018 

- Il vaolore economico del latte prof. Gabriele Canali UNICAT (PC) 

- Gli aspetti nutrizionali del latte prof. Ivano De Noni Università di Milano 

- Le tecniche di lavorazione del latte . dir. Antonio Croce Titolare 
dell’omonimo Caseificio 

 

8 marzo 2019 Patrocinato il convegno: “La formazione agroalimentare per il 
futuro dei giovani e lo sviluppo economico del paese” organizzato 
dall’Istituto Stanga  

 

19 Novembre 2020 CRIMINALITA’ ECONOMICA – con particolare riferimento 
al malaffare ed alla corruzione nella pubblica amministrazione 

GDF Cremona Col Cesare Maragoni c/o Istituto Stanga (presenza e online) 

 

Dal 28 febbraio 2021 VOLONTARIO OPERATIVO PROTEZIONE CIVILE ANA 
(Associazione Nazionale Alpini) 
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 27-28/02/2021 Corso per volontari operativi di PC – riconosciuto dalla 
Scuola Superiore di Protezione Civile (SSPC) come conforme alla d.g.r. n 
XI/1190 del 28/01/2019 livello A1 

 
 La Protezione Civile e il Volontariato, introduzione e aspetti legislativi  

I Rischi territoriali e le attività operative collegate alla previsione, prevenzione e 
all’emergenza 

 

 Concetti base e legislazione in materia di PC:  
• La Protezione Civile in Italia e in Lombardia;  

• Il “Codice della Protezione Civile” Decreto Legislativo 2 gennaio      2018    

   n.1;  

• Il Metodo Augustus.  
 
Rischio e pianificazione:  
• Il ruolo del Sindaco in ambito comunale, responsabilità e competenze;  

• Il Piano Comunale di Protezione Civile; La protezione civile nelle realtà Locali.  

• La Pianificazione dell’Emergenza  
Comunicazioni Radio  
• La natura e il funzionamento del sistema di comunicazione rapida nelle 
situazioni di emergenza;  

• La radio e le tecnologie; Le frequenze;  

• Le modalità di comunicazione radio: attività pratica  
Rischi antropici e naturali  
• Analisi del Rischio;  

• Il ciclo del disastro;  

• I disastri naturali, tecnologici e sociali;  

• Cenni di Rischio Idrogeologico;  

• La Formazione e l’informazione del personale volontario.  
 
Il Volontariato di PC con particolare riferimento all’Associazione Nazione 
Alpini  
• Il volontariato e le OO.VV. di P.C. gruppi Comunali e Associazioni;  
• I rapporti con le Istituzioni, il territorio e le Aree Territoriali;  

• Il volontariato nelle attività di protezione civile e l’etica del volontario con 
particolare riferimento all’Associazione Nazionale Alpini Protezione Civile  

• Il Comitato di Coordinamento.  
 

Maxi emergenza  
• La Maxi emergenza sanitaria;  

• Il Triage e la gestione dei soccorsi.  
 
Psicologia dell’Emergenza.  
• Aspetti psicologici e sociologici dell’emergenza;  

• Il ruolo dello psicologo in emergenza;  

• II meccanismi di supporto per vittime e soccorritori (tecnica del defusing).  
 
Dispositivi di protezione individuali e loro utilizzo. CENNI relativi ai Presidi 
Antincendio:  
• Sicurezza dello scenario;  

• Il cantiere di lavoro con riferimento al D.Lgs. 81/2008  
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• Il materiale e le attrezzature idonee;  

• Cenni essenziali relativi ai presidi antincendio fissi e mobili  
 
Allestimento di un campo in emergenza.  
• La finalità dei campi di accoglienza in emergenza.  

• La costruzione del campo di accoglienza.  

• Montaggio di tende: attività pratica  
 

20-21/11/2021 Corso A2 – 05 “Intervento idrogeologico – alluvione” per 
volontari operativi di PC – approvalto luglio 2021 dalla Scuola Superiore di 
Protezione Civile (SSPC)  

 

 Concetti base e legislazione in materia di PC:  
• La Protezione Civile in Italia e in Lombardia;  

• Il “Codice della Protezione Civile” Decreto Legislativo 2 gennaio 2018 n.1;  

• Il Metodo Augustus.  
 
Rischio e pianificazione:  
• Il ruolo del Sindaco in ambito comunale, responsabilità e competenze;  

• Il Piano Comunale di Protezione Civile; La protezione civile nelle realtà   

   Locali.  

• La Pianificazione dell’Emergenza  

 

Comunicazioni Radio  
• La natura e il funzionamento del sistema di comunicazione rapida nelle  

   situazioni di emergenza;  

• La radio e le tecnologie; Le frequenze;  

• Le modalità di comunicazione radio: attività pratica  

 

Rischi antropici e naturali  
• Analisi del Rischio;  

• Il ciclo del disastro;  

• I disastri naturali, tecnologici e sociali;  

• Cenni di Rischio Idrogeologico;  

• La Formazione e l’informazione del personale volontario.  
 
Il Volontariato di PC con particolare riferimento all’Associazione Nazione 
Alpini  
• Il volontariato e le OO.VV. di P.C. gruppi Comunali e Associazioni;  

• I rapporti con le Istituzioni, il territorio e le Aree Territoriali;  

• Il volontariato nelle attività di protezione civile e l’etica del volontario     

   con particolare riferimento all’Associazione Nazionale Alpini Protezione    

   Civile  

• Il Comitato di Coordinamento  

 

Maxi emergenza  
• La Maxi emergenza sanitaria;  

• Il Triage e la gestione dei soccorsi.  
 
Psicologia dell’Emergenza.  
• Aspetti psicologici e sociologici dell’emergenza;  
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• Il ruolo dello psicologo in emergenza;  

• II meccanismi di supporto per vittime e soccorritori (tecnica del  
    defusing).  

 

Dispositivi di protezione individuali e loro utilizzo. CENNI relativi ai Presidi 
Antincendio:  
• Sicurezza dello scenario;  

• Il cantiere di lavoro con riferimento al D.Lgs. 81/2008  

• Il materiale e le attrezzature idonee;  

• Cenni essenziali relativi ai presidi antincendio fissi e mobili;  
 
Allestimento di un campo in emergenza.  
• La finalità dei campi di accoglienza in emergenza.  

• La costruzione del campo di accoglienza.  

• Montaggio di tende: attività pratica.  

 

Attività ANA (diverse giornate attivazione PC) connesse con l’evento COVID 19 
– servizio c/o HUB Vaccinali 

   

 
PATENTE O PATENTI  Auto – moto 

 

ULTERIORI INFORMAZIONI   

 

ALLEGATI  SE RICHIESTI AD INTEGRAZIONE DELLA PRESENTE VERRANNO 
PRODOTTI 

 

  Il sottoscritto è a conoscenza che, ai sensi dell’art. 26 della legge 15/68, le 

dichiarazioni mendaci, la falsità negli atti e l’uso di atti falsi sono puniti ai sensi 

del codice penale e delle leggi speciali. Inoltre, il sottoscritto autorizza al 

trattamento dei dati personali, secondo quanto previsto dalla Legge 675/96 del 

31 dicembre 1996. 

  Il sottoscritto,consapevole delle sanzioni penali previste dall’art. 76 del DPR 

445/2000, per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci,attesta, ai sensi 

e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del citato DPR 445/200, che quanto dichiarato 

nel presente curriculum formativo e professionale corrisponde a verità”. 

 
Cremona 24 gennaio 2022 

 

  RINADANIELA MAESTRELLI 

 __________________________________________ 


