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Da1.7.1980 a 31.10.1991,

Dipartimento di Patologia animale dell’'Universita di Torino (Reparto di
Ispezione degli Alimenti)

Settore di Dipartimento universitario
Ricercatore universitario a tempo pieno
Responsabile Laboratorio di Microbiologia degli alimenti

da1.11.1991 a2 31.10.1994

Facolta di Agraria di Campobasso (Corso di Laurea in Scienze e Tecnologie alimentari),
Universita del Molise — Facolta di Agraria

Incarico a tempo pieno di professore associato di “Patologia animale e Ispezione delle cami”
Docenza e ricerca in campo di microbiologia applicata all'igiene degli alimenti

da 1.11.1994 a 30.9.2002
Facolta di Medicina veterinaria dell' Universita degli Studi di Padova
Universita - Facolta di Medicina veterinaria

Professore associato a tempo pieno di “Ispezione e controllo dei prodotti alimentari di origine
animale”

Docenza e ricerca in campo di microbiologia applicata all'igiene degli alimenti e di Ispezione
degli alimenti di origine animale

da 1.10.2002 a oggi
Facolta di Medicina veterinaria dell'Universita degli Studi di Padova,
Universita - Facolta di Medicina veterinaria

Professore ordinario a tempo pieno di “Ispezione e controllo dei prodotti alimentari di origine
animale”

Docenza e ricerca in campo Sicurezza degli alimenti per 'uvomo, Microbiologia applicata
all'igiene degli alimenti e Ispezione degli alimenti di origine animale
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14.4.1983
Facolta di Medicina veterinaria Torino Laurea in Medicina veterinaria

1984 - 1986

Facolta di Medicina veterinaria di Torino — Scuola di specializzazione in “Ispezione degli alimenti
di origine animale”

Ispezione e igiene degli alimenti di origine animale per I'uomo

Specialista in “Ispezione degli alimenti di origine animale”
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Buone capacita relazionali e comunicative.

Buone capacita organizzative acquisite nel ruglo di Dacente universitario, Presidente di Corso di
laurea in “Sicurezza Igienico-sanitaria degli Alimenti” dal 2003 al 2005, Direttore delle Scuole di
Specializzazione in “Allevamento, Igiene, Patologia delle Specie acquatiche e Controllo dei
Prodotti derivati” e “Ispezione degli alimenti di origine animale” presso la Facolta di Medicina
veterinaria di Padova

Uso abituale del computer, di Internet e dalla posta elettronica.
Ottima conoscenza del sistema operativo Windows e dei programmi Word, Excel e PowerPoint

Ai sensi dell'art. 46 DPR 445/2000 io sottoscritto Valerio Giaccone nato a Torino il 30/08/2018
dichiaro che le informazioni contenute nel presente curriculum sono veritiere e verificabili.

Il sottoscritto € a conoscenza che, ai sensi dell'art. 26 della legge 15/68, le dichiarazioni
mendaci, la falsita negli atti e I'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi
speciali.
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