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1. Al momento della consegna al macello di un carico di suini provenienti da un “lungo viaggio” ai sensi del Reg. (CE) n.
1/2005, I'art. 6 prevede che il trasportatore, su richiesta dell’autorita competente, esibisca i seguenti documenti:

A. copia dell’autorizzazione di tipo 1, patente di guida del conducente / guardiano, certificato d'idoneita del
conducente / guardiano;

B. copia dell’autorizzazione di tipo 2, libretto di circolazione, certificato di omologazione dell’automezzo;

C. copia dell’autorizzazione di tipo 2, certificato d’idoneita del conducente / guardiano, certificato di omologazione
dell’'automezzo;

2. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, in caso di violazione delle norme:

A. Gli Stati membri stabiliscono regole sulle sanzioni del Reg. (CE) n. 1/2005;

B. il Reg. (CE) n. 1/2005 stabilisce sanzioni dettagliate applicabili alle violazioni delle disposizioni;
C. il Reg. (CE) n. 1/2005 stabilisce delle ipotesi di sanzioni che gli Stati membri devono adottare;
3. Secondo il Reg (CE) n. 1099/2009, art. 21, nel certificato di idoneita sono riportati:

A. le categorie di animali per il quale il certificato & valido;

B. le operazioni correlate alla macellazione per le quali il certificato & valido;
C. entrambe le precedenti;

4. Secondo il Reg (CE) n. 1099/2009 art. 9, in caso di mancato funzionamento del dispositivo di stordimento iniziales

A. deve esser immediatamente riparato;
. deve essere immediatamente disponibile un adeguato dispositivo di riserva;
C. si devono prestare cure veterinarie all’animale;
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5. Ai sensi del Reg. {CE) n. 853/2004, Allegato IIl, Sez. |, Cap. VI e del Reg. (UE) 2019/627 art. 10, in caso di
macellazione d’urgenza al di fuori del macello:

A. una dichiarazione del detentore dell’animale, attestante la data, I'ora e la motivazione della macellazione d'urgenza
e la natura di eventuali trattamenti somministrati all'animale dal veterinario, deve accompagnare I'animale macellato
al macello;

B. una dichiarazione del veterinario aziendale, attestante la data, I'ora e la motivazione della macellazione d'urgenza e
la natura di eventuali trattamenti somministrati all'animale dal veterinario, deve accompagnare I'animale macellato al
macello;

C. una dichiarazione del veterinario ufficiale, attestante il risultato positivo dell'ispezione ante mortem, la data, l'ora e
la motivazione della macellazione d'urgenza e la natura di eventuali trattamenti somministrati all'animale, deve
accompagnare l'animale macellato al macello;

6. In base al Reg. (UE) 2019/627 art. 33, qualora abbiano reagito in modo positivo o dubbio alla tubercolina o vi siano
altri motivi per sospettare un'infezione, gli animali:

A. sono macellati separatamente dagli altri animali;

B. sono macellati regolarmente ma sottoposti ad accurata ispezione post mortem con eliminazione dei visceri in cat. 1;
C. sono dichiarati non idonei al consumo umano;

7.1n base all’ Art. 25 del Reg. (UE) 2019/627 relativo all’ispezione post mortem del pollame, il veterinario ufficiale o
I"assistente ufficiale effettua personalmente i seguenti controlli:




A. un'ispezione approfondita di un campione casuale di parti di volatili o di volatili interi di ciascun branco dichiarati
non idonei al consumo umano in seguito all'ispezione post mortem;

B. I'ispezione visiva dei visceri e se del caso incisione dei linfonodi;

C. l'ispezione dei visceri e delle cavita di tutti i volatili di ciascun branco;

8. In base all’ Art. 18 del Reg. (UE) 2017/625 nell’ambito dei controlli ufficiali:

A. Il veterinario ufficiale non & respansabile delle decisioni adottate in seguito ai controlli ufficiali, se assegna
I'esecuzione di un compito all’assistente ufficiale;

B. Il veterinario ufficiale non & responsabile dell’applicazione corretta del bollo sanitario se egli non & presente nelio
stabilimento e assegna il compito ad un’assistente ufficiale;

C. Il veterinario ufficiale rimane responsabile delle decisioni adottate in seguito ai controlli ufficiali, anche se assegna
I'esecuzione di un compito all’assistente ufficiale;

S. Il Reg. (CE) 2073/2005 prevede come “criterio di igiene di processo” la ricerca di E. Coli in:

A. Burro e panna a base di latte crudo o di latte sottoposto a trattamento termico a temperatura inferiore a quella
della pastorizzazione, a fine del processo di lavorazione;

B. Prodotti a base di uova, a fine del processo di lavorazione;

C. Molluschi bivalvi vivi ed echinodermi, tunicati e gasteropodi vivi, immessi sul mercato

durante il loro periodo di conservabilita;

10. Nell’ambito del Piano Nazionale Residui {PNR) un particolare Piano e Tipo di campionamento & il “Campionamento
su Sospetto — a seguito di MSU”. Rientrano in questa tipologia i campioni prelevati:

A. in caso di macellazione speciale d’urgenza (MSU);

B. in caso di macellazione speciale d'urgenza (MSU), a seguito di positivita al primo esame per la ricerca delle sostanze
farmacologicamente attive;

C. in caso di macellazione speciale d’urgenza (MSU) in cui non é stato possibile eseguire la visita ante mortem;

11. Il Sistema di allerta rapido (RASff o Rapid Alert System for Food and Feed) & un sistema organizzato in forma di
rete, gestito dalla Commissione, i cui membri sono:

A. Gli Stati membri, la Commissione, L'Istituto Superiore di Sanita;
B. Gli Stati membri, la Commissione, Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali;
C. Gli Stati membri, la Commissione, I'Autorita Europea per la Sicurezza Alimentare (EFSA);

12. Ai sensi del D.Lvo. 2 febbraio 2021 n. 27, si definiscono Non Conformita minori (nc):

A. quelle che non comportano I'irrogazione di una sanzione amministrativa;
B. quelle che possono essere risolte entro 24 ore dalla segnalazione;
C. quelle che non comportano un rischio immediato per la salute umana o per la salute e il benessere degli animali;

13. Quale decreto legislativo costituisce la disciplina sanzionatoria per le violazioni degli articoli 18, 19 e 20 del Reg.
(CE) n. 178/2002?

A. Decreto Legislativo n. 190 del 5 Aprile 2006;
B. Decreto Legislativo n. 193 del 8 Agosto 2006;
C. Decreto Legislativo n. 186 del 1° Ottobre 2012;

14. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato IIl - Requisiti specifici, la Sezione 1X & riferita a:

A. Molluschi bivalvi vivi;
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B. Latte crudo, colostro, prodotti lattiero-caseari e prodotti ottenuti dal colostro; U' |/
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C. Gelatina;

15. Ai sensi del Regolamento di Esecuzione (UE) n. 627/2019, Articolo 31, le carni di animale infettate da Trichine:

A. Possono essere dichiarate idonee se sottoposte ad un trattamento termico col caldo;
B. Possono essere dichiarate idonee se sottoposte ad un lungo periodo di stagionatura;
C. Sono dichiarate non idonee al consumo umano;

16. Secondo il Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato IlI, Sezione X, Capitolo Il “Ovoprodotti”:

A. il guscio delle uova impiegate nella fabbricazione di ovoprodotti deve essere completamente sviluppato e non
presentare incrinature;

B. le uova incrinate possono essere usate per fabbricare uova liquide od ovoprodotti;

C. non possono essere utilizzate per la trasformazione e devono essere smaltite ai sensi del Regolamento (CE) n.
1069/2009;

17. La famiglia Engraulidae & compresa tra quelle per cui si applicano i limiti di istamina previsti dal Regolamento (CE)
n. 2073/057?

A. Si;
B. No;
C. Si ma solo quando I'entita del lotto pescato supera i 2 quintali;

18. In base al Reg. (UE) 2017/625 la controperizia & prevista per:

A. controlli ufficiali eseguiti mediante ispezione, con esito non conforme;
B. controlli ufficiali eseguiti mediante audit;
C. animali o merci soggetti a campionamento, analisi, prova o diagnosi nel contesto dei controlli ufficiali;

19. Secondo gli standard previsti dal Codex Alimentarius, quale tra i seguenti non é considerato un principio del
sistema HACCP:

A. Validare il piano HACCP e stabilire procedure di verifica per confermare che il sistema funzioni come previsto;
B. Confermare sul campo il diagramma di flusso;
C. Stabhilire limiti critici convalidati;

20. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato Ill “Requisiti specifici”, la Sezione |l & riferita alle:

A, Carni di selvaggina d’allevamento;
B. Carni di ungulati domestici;
C. Carni di pollame e di lagomorfi;

21. Secondo guanto disposto dal Reg. CE 853/2004, |a temperatura di conservazione delle “frattaglie” é:

A. 2°C;
B. 3°C;
C. 4°C;

22. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, per il trasporto in ambito nazionale di bovini adulti verso il macello per un viaggio
di 100 Km ed una durata prevista del viaggio di 3 ore:

A. non & necessario il certificato di omologazione del mezzo di traporto;
B. non & necessario il certificato d’idoneita del conducente/guardiano;
C. non & necessaria I'autorizzazione del trasportatore;




23. In base all’ Art. 8 del Reg. (UE) 2019/624, le ispezioni post mortem sono effettuate esclusivamente dal veterinario
ufficiale:

A. solo per gli ungulati domestici;

B. solo per la selvaggina allevata;

C. nel caso di animali che si sospettano affetti da una malattia o da una condizione che potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla salute umana;

24. In base a quanto disposto dall’art 18 del Reg. (CE) 178/2022, in tutte le fasi della produzione, della trasformazione
e della distribuzione & disposta:

A. la rintracciabilita;
B. la tracciabilita interna;
C. I'analisi dei pericoli;

25. Ai sensi del Regolamento (UE) n. 1169/2011, per quale di questi alimenti non & richiesto un elenco degli
ingredienti:

A. hamburger confezionati;
B. latte in bottiglia;
C. wiirstel confezionati;

26. La formazione di istamina & legata a condizioni di scarsa igiene e di temperatura di conservazione non idonea di
talune specie ittiche?

A. No, si forma indipendentemente;

B. Si;

C. Dipende solo ed esclusivamente dalle condizioni di lavorazione e manipolazione e non dalla temperatura di
conservazione;

27. Il trattamento dei dati personali da parte degli Stati membri e della Commissione mediante il sistema IMSOC e
qualsiasi sua componente & effettuato:

A. per qualsiasi fine che riguardi la sicurezza alimentare ed il benessere degli animali;
B. solo al fine di gestire provvedimenti sanzionatori nei confronti degli Stati membri;

C. soltanto ai fini dell’'esecuzione dei controlli ufficiali e di altre attivitd ufficiali conformemente al Reg. (UE) 625/2017
e alla normativa di cui all'articolo 1, paragrafo 2.

28. Secondo il Reg. (CE) n. 1/2005 la definizione di “lungo viaggio” &:

A. viaggio che supera 8 ore oppure 800 Km;

B. viaggio che supera 8 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita & trasferito;
C. viaggio che supera le 4 ore;

29. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 1069/2009, in quale delle seguenti categorie pud essere smaltito il corpo intero e
tutte le parti, incluse le pelli di animali sospettati di essere affetti da una TSE?

A. Categoria 1;
B. Categoria 2;
C. Categoria 3;

30. Il Reg. (CE) 178/2022, non si applica:

A. alla preparazione, alla manipolazione e alla conservazione domestica di alimenti destinati al consumo domestico
privato;

B alla produzione primaria per uso domestico privato;
C. entrambe le precedenti;
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1. Secondo il Reg. (CE) n. 1/2005 la definizione di “lungo viaggio” &:

A. viaggio che supera 8 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita e trasferito;
B. viaggio che supera 8 ore oppure 800 Km;
C. viaggio che supera le 4 ore;

2. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, devono essere trasportati separatamente:

A. animali legati e animali slegati;
B. maschi sessualmente maturi e femmine;
C. entrambe le precedenti;

3. Secondo il Reg (CE) n. 1099/2009 art. 15 nei macelli & vietato:

A. sospendere o sollevare volatili da cortile;

B. sospendere o sollevare gli animali coscienti;

C. utilizzare dispositivi che limitino i movimenti laterali e verticali della testa degli animali sottoposti a particolari
metodi di macellazione prescritti da riti religiosi;

4. Ai sensi del Reg. (CE) n. 853/2004, allegato lll, sez. I, cap. VI, la macellazione d’urgenza al di fuori del macello:

A. rappresenta una particolare tipologia di macellazione eseguita nej casi in cui un animale abbia subito un qualsiasi
eventg, tale da renderlo non idoneo al trasporto;

B. & una particolare tipologia di macellazione eseguita al di fuori del macello, di un animale, per il resto sano, che ha
subito un incidente che ne ha impedito il trasporto al macello per considerazioni relative al suo benessere;
C. rappresenta qualsiasi tipologia di macellazione eseguita al di fuori del macello;

5.1n base all’ Art. 5 del Reg. delegato (UE) 2019/624, in deroga all'articolo 18, paragrafo 2, lettere a) e b), del
regolamento (UE) 2017/625, 'autoritad competente pud consentire che le ispezioni ante mortem su animali destinati
alla macellazione siano effettuate presso I'azienda di provenienza:

A. s0lo per il pollame ed i lagomorfi;
B. solo per la selvaggina allevata;
C. per tutte le specie;

6. In base al Reg. (CE) 853/2004, per “preparazioni di carni” si intendono:

A. carni fresche, incluse le carni ridotte in frammenti, che hanno subito un‘aggiunta di prodotti alimentari, condimenti
o additivi o trattamenti non sufficienti a modificare la struttura muscolo-fibrosa interna della carne e ad eliminare
quindi le caratteristiche delle carni fresche;

B. carni disossate che sono state sottoposte a un'operazione di macinazione in frammenti e contengono meno dell'l %
di sale;

C. nessuna delle precedenti;

7.1n base all’ Art. 17 del Reg. (UE) 2017/625, s'intende per “sotto |a supervisione del veterinario ufficiale”:
A. quando un compito & svolto da un assistente ufficiale ed il veterinario ufficiale & presente nei locali almeno una

volta al giorno;
B. quando un compito & svolto da un assistente ufficiale sotto la responsabilita del veterinario ufficiale e il veterina

ufficiale & presente nej locali per il tempo necessario a eseguire tale compito;
f et
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C. nessuna delle precedenti;




8. Con una modifica al Reg. (CE) 2073/2005 e I'inserimento nell'allegato |, capitolo 2, del punto 2.1.9 & previsto un
criterio di igiene di processo per le carcasse di polli da carne che prevede la ricerca di:

A. Campylobacter;

B. Yersinia;

C. Clostridium;

9. Il Piano Nazionale Residui (PNR} & un piano di sorveglianza:

A. eseguito dall'Operatore del Settore Alimentare e finalizzato a verificare la conformita dei propri prodotti rispetto ai
residui di medicinali veterinari, di antiparassitari nonché di agenti contaminanti per 'ambiente con i limiti massimi di
residui o i tenori massimi fissati dalle normative comunitarie e nazionali;

B. eseguito dall’Autorita competente, finalizzato a verificare la conformita dei prodotti finiti, rispetto all’utilizzo di
OGM, con i limiti massimi di residui o i tenori massimi fissati dalle normative comunitarie e nazionali;

C. del processo di allevamento degli animali e di prima trasformazione dei prodotti di origine animale, eseguito
dall'autorita competente, che mira, tra 'altro, a verificare la conformita dei residui di medicinali veterinari, di
antiparassitari nonché di agenti contaminanti per 'ambiente con i limiti massimi di residui o i tenori massimi fissati
dalle normative comunitarie e nazionali;

10. Ai sensi del Reg. (UE) 2019/627, Sez. 4, quali di questi sono “pericoli specifici”:

A. TSE — TBC — Brucellosi — Trichine — Cisticercosi — Salmonella — Listeria Monocytogenes;
B. TSE — TBC — Brucellosi — Trichine — Cisticercosi - Salmonella — Campylobacter - Morva;
C. TSE — TBC — Brucellosi — Trichine — Cisticercosi — Salmonella — E. coli STEC;

11. Il Reg. (CE) 178/2022, non si applica:

A, alla preparazione, alla manipolazione e alla conservazione domestica di alimenti destinati al consumo domestico
privato;

B. alla produzione primaria per uso domestico privato;

C. entrambe le precedenti;

12. Ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 art. 31, le autoritd competenti:

A. possono delegare a un organismo delegato o a una persona fisica la decisione in merito alle azioni da intraprendere
ed alle misure da adottare in caso di accertata non conformit3;

B. possono delegare a un organismo delegato o a una persona fisica esclusivamente le misure da adottare in caso di
accertata non conformita;

C. non delegano a un organismo delegato o a una persona fisica la decisione in merito alle azioni da intraprendere ed
alle misure da adottare in caso di accertata non conformita;

13. In base all’ Art. 18 del Reg. (UE) 2017/625, in caso in cui le ispezioni ante mortem e post mortem abbiano dato
risultato favorevole, & applicato il bollo sanitario:

A. agli ungulati domestici, ai mammiferi di selvaggina di allevamento diversi dai lagomorfi e alla selvaggina in liberta di
grosse dimensioni;

B. agli ungulati domestici, al pollame ed ai lagomorfi;
C. agli ungulati domestici, alla selvaggina di allevamento ed alla selvaggina selvatica;

14. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 1069/2009, in quale delle seguenti categorie possono essere smaltite le teste di
pollame, provenienti da animali regolarmente macellati e giudicati idonei all'ispezione ante e post mortem?

A. Categoria 1;
B. Categoria 2;
C. Categoria 3;

15. Gli stabilimenti italiani che intendono esportare prodotti di origine animale in Paesi Terzi (fuori dall’Unione
Europea):



A. devono utilizzare materia prima di origine animale proveniente solo da stabilimenti iscritti in una specifica lista di
stabilimenti autorizzati;

B. devono essere iscritti obbligatoriamente nella lista di stabilimenti autorizzati ad esportare verso quei Paesi Terzi per
i quali & previsto questo requisito;

C. aumentano il loro livello di rischio;

16. Ai sensi del D.L.vo 2 febbraio 2021 n. 27 art. 6 gli operatori sono tenuti ad assicurare che le Autoritd competenti
possano prelevare, nell'ambito dei controlli ufficiali e delle altre attivita ufficiali, una quantita sufficiente di matrici per
consentire la formazione di campioni per I'analisi:

A, gratuitamente;
B. solo se I'autorita competente pud rimborsare il costo del prodotto prelevato;
C. solo per campioni che prevedono un’unica unita campionaria.

17. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 1069/2009, in quale delle seguenti categorie pud essere smaltito il corpo intero e
tutte le parti, incluse le pelli di animali sospettati di essere affetti da una TSE?

A. Categoria 1;
B. Categoria 2;
C. Categoria 3;

18. Secondo quanto disposto dal Reg. CE 853/2004, |la temperatura di conservazione delle “frattaglie” e:

A.2°C;
B. 3°C;
C. 4°G;

19. Il trattamento dei dati personali da parte degli Stati membri e della Commissione mediante il sistema IMSOC e
qualsiasi sua componente & effettuato:

A. per qualsiasi fine che riguardi la sicurezza alimentare ed il benessere degli animali;

B. solo al fine di gestire provvedimenti sanzionatori nei confronti degli Stati membri;

C. soltanto ai fini dell'esecuzione dei controlli ufficiali e di altre attivita ufficiali conformemente al Reg. (UE) 625/2017
e alla normativa di cui all’articolo 1, paragrafo 2.

20. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, nel caso di trasporti effettuati dagli allevatori, dei propri animali, con i propri mezzi
di trasporto per una distanza inferiore a 50 km dalla propria azienda al macello:

A. agli animali & garantito un sufficiente spazio d'impiantito e un‘altezza sufficiente considerati la loro taglia e il viaggio
previsto;

B. & necessario il certificato d'idoneita del conducente/guardiano;

C. e necessaria l'autorizzazione del trasportatore;

21. Almomento della consegna al macello di un carico di suini provenienti da un “lungo viaggio” ai sensi del Reg. (CE)
n. 1/2005, I'art. 6 prevede che il trasportatore, su richiesta dell’autorita competente, esibisca i seguenti documenti:

A. copia dell"autorizzazione di tipo 1, patente di guida del conducente / guardiano, certificato d’idoneita del
conducente / guardiano;

B. copia dell’autorizzazione di tipo 2, libretto di circolazione, certificato di omologazione dell’automezzo;

C. copia dell’autorizzazione di tipo 2, certificato d’idoneita del conducente / guardiano, certificato di omologazione
dell’automezzo;

22, Seconda il Reg (CE} n. 1099/2009 art. 9, in caso di mancato funzionamento del dispositivo di stordimento iniziale:
A. il dispositivo deve essere immediatamente riparato; [

B. deve essere immediatamente disponibile un adeguato dispositivo di riserva;
C. si devono prestare cure veterinarie all'animale;



23. Quale decreto legislativo costituisce |a disciplina sanzionatoria per le violazioni degli articoli 18, 19 e 20 del Reg.
(CE) n. 178/2002?

A. Decreto Legislativo n. 190 del 5 Aprile 2006;
B. Decreto Legislativo n. 193 del 8 Agosto 2006;
C. Decreto Legislativo n. 186 del 1° Ottobre 2012;

24. Secondo il Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato IlI, Sezione X, Capitolo II “Ovoprodotti”:

A. il guscio delle uova impiegate nella fabbricazione di ovoprodotti deve essere completamente sviluppato e non
presentare incrinature;

B. le uova incrinate possono essere usate per fabbricare uova liquide od ovoprodotti;

C. le uova incrinate non possono essere utilizzate per |a trasformazione e devono essere smaltite ai sensi del
Regolamento (CE) n. 1069/2009;

25. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato Ill “Requisiti specifici”, la Sezione 1l & riferita alle:

A. Carni di selvaggina d’allevamento;
B. Carni di ungulati domestici;
C. Carni di pollame e di lagomorfi;

26. In base al Regolamento (CE) n. 589/2008, Articolo 13, a quanto & fissato il termine minimo di conservazione per le
uova di categoria A?

A. Al 18° esimo giorno dalla data di deposizione;
B. Al 21° esimo giorno dalla data di deposizione;
C. Al 28° esimo giorno dalla data di deposizione;

27. Il riferimento principale per I'applicazione di sanzioni amministrative &:

A. Legge n. 689/1981;
B. Legge n. 71/2021;
C. Legge n. 241/1990;

28. 1l Piano Nazionale Residui (PNR), al fine di verificare la presenza di residui negli alimenti, si articola su tre tipi di
piano, denominati:

A. “Piano”, “Extrapiano” e “Sospetto”;
B. “Piano Ufficiale”, “Piano conoscitivo” e “Sospetto”;
C. “Piano Regolare”, “Piano conoscitivo” e “Extrapiano”;

29. In base al Reg. (CE) 853/2004, per prodotti della pesca freschi si intendono:

A. i prodotti della pesca sottoposti ad una operazione che ne abbia modificato l'integrita anatomica;
B. i prodotti ottenuti rimuovendo la carne dai prodotti della pesca utilizzando mezzi meccanici;

C. nessuna delle precedenti;

30. Se in un macello di suini, nella fase di scarico, un animale scivola e si frattura un arto (frattura esposta) e nello
stabilimento non & presente personale addetto al Controllo Ufficiale, 'OSA deve:

A. procedere alla macellazione d’urgenza ed avvisare I'autorita competente al fine di stabilire il destino della carcassa;

B. procedere all’abbattimento d’emergenza sul posto dell’animale ferito e destinare la carcassa allo smaltimento
come S.0.A,;

C. procedere all'isolamento dell’animale ferito in attesa della visita ispettiva ante mortem entro 24 ore dallo scarico;
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1. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, per il trasporto in ambito nazionale di bovini adulti verso il macello per un viaggio di
100 Km ed una durata prevista del viaggio di 3 ore:

A. non e necessario il certificato d’idoneita del conducente/guardiano;
B. non & necessario il certificato di omologazione del mezzo di traporto;
C. non & necessaria 'autorizzazione del trasportatore;

2. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, nel caso di trasporti effettuati dagli allevatori, dei propri animali, con i propri mezzi
di trasporto per una distanza inferiore a 50 km dalla propria azienda al macello:

A. & necessario il certificato d’idoneita del conducente/guardiano;

B. & necessaria l'autorizzazione del trasportatore;

C. agli animali e garantito un sufficiente spazio d'impiantito e un'altezza sufficiente considerati la loro taglia e il viaggio
previsto;

3. Sein un macello di suini, nella fase di scarico, un animale scivola e si frattura un arto (frattura esposta) e nello
stabilimento non & presente personale addetto al Controllo Ufficiale, I'OSA deve:

A. procedere alla macellazione d’urgenza ed avvisare I'autoritd competente al fine di stabilire il destino della carcassa;
B. procedere all’isolamento dell’animale ferito in attesa della visita ispettiva ante mortem entro 24 ore dallo scarico;
C. procedere all'abbattimento d’emergenza sul posto dell’animale ferito e destinare la carcassa allo smaltimento come
S.0.A,;

4. Ai sensi del Reg. (UE) 2019/627 art. 47, in caso di macellazione d’urgenza al di fuori del macello:

A. il veterinario ufficiale pud imporre prescrizioni in materia di uso delle carni fresche ottenute da animali sottoposti a
macellazione d'urgenza al di fuori del macello;

B. il veterinario ufficiale non pud imporre prescrizioni in materia di uso delle carni fresche ottenute da animali
sottoposti a macellazione d'urgenza al di fuori del macello in caso di visita ante mortem favorevole;

C. in caso di visita ante mortem favorevole non sono previsti test aggiuntivi al momento della visita post mortem;

5. In base all’ Art. 8 del Reg. {UE) 2019/624, le ispezioni post mortem sono effettuate esclusivamente dal veterinario
ufficiale:

A. solo per gli ungulati domestici;

B. nel caso di animali che si sospettano affetti da una malattia o da una condizione che potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla salute umana;

C. solo per la selvaggina allevata;

6. In base al Reg. (CE) 853/2004, per prodotti della pesca freschi si intendono:
A. i prodotti della pesca sottoposti ad una operazione che ne abbia modificato I'integritd anatomica;
B. i prodotti ottenuti rimuovendo la carne dai prodotti della pesca utilizzando mezzi meccanici;

C. nessuna delle precedenti;

7. In base a quanto disposto dall’art 18 del Reg. {CE) 178/2022, in tutte le fasi della produzione, della trasformazione e
della distribuzione & disposta:

A. la tracciabilita interna;

# / )
B. la rintracciabilita; A :
C. I'analisi dei pericoli; \ {u.}



8. Ai sensi del Reg. (UE) 2019/627 art. 35, in merito alle “Modalita pratiche per i controlli ufficiali relativi alla
Salmonella” nel caso in cui l'operatore del settore alimentare disattenda pill volte il criterio di igiene del processo, le
autorita competenti:

A. eseguono un campionamento ufficiale facendo ricorso allo stesso metodo e alla stessa area campione utilizzati dagli
operatori del settore alimentare;

B. gli impongono di presentare un piano d'azione e vigilano rigorosamente sul suo esito;

C. applicano misure in base all’art. 138 del Reg. (UE) 2017/625;

9. Il Piano Nazionale Residui (PNRY}, al fine di verificare la presenza di residui negli alimenti, si articola su tre tipi di
piano, denominati:

A. “Piano”, “Extrapiano” e “Sospetto”;
B. “Piano Ufficiale”, “Piano conoscitivo” e “Sospetto”;
C. “Piano Regolare”, "Piano conoscitivo” e “Extrapiano”;

10. Quale tra questi decreti legislativi stabilisce le modalita di finanziamento dei controlli ufficiali e delle altre attivita
ufficiali?

A. Decreto legislativo 25 luglio 2007, n. 151;
B. Decreto legislativo 9 aprile 2008, n. 81;
C. Decreto legislativo 2 febbraio 2021, n.32;

11. Il riferimento principale per 'applicazione di sanzioni amministrative &:

A. Legge n. 689/1981;
B. Legge n. 241/1990;
C. Legge n. 71/2021;

12. In base all’ Art. 137 del Reg. (UE) 2017/625, in caso di sospetta non conformita, le autoritad competenti:

A. svolgono un’indagine per confermare o eliminare tale sospetto;

B. dispongono il fermo ufficiale di animali e merci e di eventuali sostanze o prodotti non autorizzati, a seconda del
caso;

C. dispongona i trattamenti sulle merci, la modifica delle etichette o le informazioni correttive da fornire ai
consumatori;

13. In base all’ Art. 48 del Reg. (UE) 2019/627, se dopo I'ispezione post mortem di bovini o suini le mezzene vengono
tagliate in tre parti:

A. ciascuna parte deve recare un bollo sanitario solo nel caso dei bovini adulti;
B. ciascuna parte deve recare un bollo sanitario;
C. almeno ciascuna coscia deve recare un bollo sanitario;

14. In base al Regolamento (CE) n. 589/2008, Articolo 13, a quanto & fissato il termine minimo di conservazione per le
uova di categoria A?

A. al 28° esimo giorno dalla data di deposizione;
B. al 21° esimo giorno dalla data di deposizione;
C. al 18° esimo giorno dalla data di deposizione;

15. Gli stabilimenti italiani che intendono esportare negli U.5.A. prodotti a base di carni di suino:

A. aumentanao il loro livello di rischio;
B. sono soggetti agli stessi controlli previsti per qualsiasi stabilimento di prodotti a base di carne;
C. sono soggetti a controlli ufficiali aggiuntivi, ohbligatori durante alcune fasi della produzione;




16. Ai sensi del Regolamento (UE) n. 1169/2011, per quale di questi alimenti non & richiesto un elenco degli
ingredienti:

A. hamburger confezionati;
B. wiirstel confezionati:
C. latte in bottiglia;

17. In base al Reg. (UE) 2017/625 | certificati ufficiali:

A. possono essere firmati dal certificatore in attesa di essere completati successivamente;

B. non sono firmati dal certificatore se non sono compilati o sono incompleti;

C. devono essere firmati dal certificatore in attesa di essere completati successivamente, se non tutte le informazioni
sono disponibili al momento della firma;

18. Ai sensi del D.L.vo 2 febbraio 2021 n. 27 Allegato |, il verbale di campionamento:

A.viene redatto in pil copie, di cui una viene lasciata all’operatore presso cui & stato eseguito il campionamento;
B. se in forma dematerializzata viene redatto in un’unica copia;
C. entrambe le precedenti

19. La formazione di istamina & legata a condizioni di scarsa igiene e di temperatura di conservazione non idonea di
talune specie ittiche?

A. No, si forma indipendentemente;

B. Si;

C. Dipende solo ed esclusivamente dalle condizioni di lavorazione e manipolazione e non dalla temperatura di
conservazione;

20. Gli standard previsti dal Codex Alimentarius prevedono la Validazione del Piano HACCP e procedure di verifica
(Step 11/ Principio 6). In conformita a questo principio:

A. qualsiasi modifica che abbia un potenziale impatto sulla sicurezza alimentare dovrebbe richiedere una modifica dei
limiti critici;

B. nel caso di modifiche del prodotto non & richiesta una revisione o una nuova validazione del Piano HACCP se non
sono state registrate deviazioni dai limiti critici nel corso degli ultimi 12 mesi;

C. qualsiasi modifica che abbia un potenziale impatto sulla sicurezza alimentare dovrebbe richiedere una revisione del
sistema HACCP e, se necessario, una nuova validazione del piano HACCP.

21. Ai sensi del Reg. (CE) 852/2004, Allegato II, Capitolo X! bis, quali tra questi sono requisiti della “cultura della
sicurezza alimentare”?

A. comunicazione aperta e chiara tra tutti i dipendenti dell'impresa, nell'ambito di un’attivita e tra attivita consecutive,
compresa |la comunicazione di deviazioni e aspettative;

B. impegno da parte della dirigenza e di tutti i dipendenti alla produzione e alla distribuzione sicure degli alimenti;
C. entrambe le precedenti;

22. In base all’ Art. 25 del Reg. (UE) 2019/627 relativo all’ispezione post mortem del pollame, il veterinario ufficiale o
I"assistente ufficiale effettua personalmente i seguenti controlli:

A. un'ispezione approfondita di un campione casuale di parti di volatili o di volatili interi di ciascun branco dichiarati
non idonei al consumo umano in seguito all'ispezione post mortem;
B. ispezione visiva dei visceri e se del caso incisione dei linfonodi;

23. Il Sistema di allerta rapido (RASff o Rapid Alert System for Food and Feed) & un sistema organizzato in forma di
rete, gestito dalla Commissione, i cui membri sono:

A

C. l'ispezione dei visceri e delle cavita di tutti i volatili di ciascun branco; %



A. Gli Stati membri, la Commissione, L’Istituto Superiore di Sanita;
B. Gli Stati membri, la Commissione, I’Autorita Europea per |a Sicurezza Alimentare (EFSA);
C. Gli Stati membri, la Commissione, Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali;

24. Ai sensi del Regolamento (CE) n. 853/2004, Allegato Il - Requisiti specifici, la Sezione IX & riferita a:

A. Latte crudo, colostro, prodotti lattiero-caseari e prodotti ottenuti dal colostro;
B. Uova e ovoprodotti;
C. Gelatina;

25. La famiglia Engraulidae & compresa tra quelle per cui si applicano i limiti di istamina previsti dal Regolamento (CE)
n. 2073/057?

A. No;

B. Si ma solo quando I'entita del lotto pescato supera i 2 quintali;
C. Si;

26. Secondo gli standard previsti dal Codex Alimentarius, quale tra i seguenti non & considerato un principio del
sistema HACCP:

A. Validare il piano HACCP e stabilire procedure di verifica per confermare che il sistema funzioni come previsto;
B. Confermare sul campo il diagramma di flusso;
C. Stabilire limiti critici convalidati;

27. Ai sensi del Reg. (CE) n. 1/2005, devono essere trasportati separatamente:

A. animali legati e animali slegati;
B. maschi sessualmente maturi e femmine;
C. entrambe le precedenti;

28. Ai sensi del Reg. (UE) 2019/627, Sez. 4, quali di questi sono “pericoli specifici”:

A. TSE — TBC — Brucellosi — Trichine - Cisticercosi - Salmonella — Campylobacter - Morva;
B. TSE — TBC — Brucellosi — Trichine - Cisticercosi — Salmonella - Listeria Monocytogenes;
C. TSE — TBC - Brucellosi — Trichine — Cisticercosi - Salmonella — E. coli STEC;

29.In base all’ Art. 18 del Reg. (UE) 2017/625, in caso in cui le ispezioni ante mortem e post mortem abbiano dato
risultato favorevole, & applicato il bollo sanitario:

A. agli ungulati domestici, ai mammiferi di selvaggina di allevamento diversi dai lagomorfi e alla selvaggina in liberta di
grosse dimensioni;

B. agli ungulati domestici, al pollame ed ai lagomorfi;

C. agli ungulati domestici, alla selvaggina di allevamento ed alla selvaggina selvatica;

30. Ai sensi del D.L.vo 2 febbraio 2021 n. 27 art. 6 gli operatori sono tenuti ad assicurare che le Autoritd competenti
possano prelevare, nell'ambito dei controlli ufficiali e delle altre attivita ufficiali, una quantita sufficiente di matrici per
consentire la formazione di campioni per I'analisi:

A. solo se I'autorita competente pud rimborsare il costo del prodotto prelevato;
B. solo per campioni che prevedono un’unica unita campionaria.
C. gratuitamente;




