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TECNICO DELLA PREVENZIONE

PROVA SCRITTA 3

1) Negli impianti natatori il gestore/responsabile dell’attivita deve redigere un documento di valutazione del
rischio che definisca:

a. I'esecuzione dei controlli interni, nel rispetto delle procedure della qualita secondo i protocolli di
autocontrolio, analisi dei potenziali pericoli igienico-sanitari per la piscina e ogni fase che potrebbe rivelarsi
critica nella gestione dell’attivita.

b. I controlli dei parametri dell’acqua di vasca, secondo la Norma UNI10637

¢. lavalutazione del rischio di annegamento.

2) Con iltermine urban health si fa riferimento:

a. alla pianificazione urbanistica per la realizzazione di parchi e giardini

b. a un orientamento strategico che integra le azioni di tutela e promozione della salute nella progettazione
territoriale, favorendo processi consapevoli e sostenibili di rigenerazione urbana;

c. alla progettazione di una casa con materiali sostenibili/ecologici/salutari

3) La VIA (Valutazione di Impatto Ambientale) & un procedimento ambientale introdotto dal Decreto legislativo
152/2006 “Norme in materia Ambientale” al fine di valutare tutti gli impatti che un determinato progetto/opera
pud determinare sull’ambiente. Quali dei seguenti fattori & necessario considerare per la valutazione di tali
impatti ambientali:

a. effetti significativi, diretti e indiretti che la realizzazione e I'esercizio del progetto puo procurare
sulla popolazione e la salute umana; :

b. effetti significativi diretti e indiretti che la realizzazione e I'esercizio del progetto pud procurare sul territorio,
sul suolo, sull’acqua, sull’aria e sul clima nonché sui beni materiali, sul patrimonio culturale, sul paesaggio, sulla
biodiversita, con particolare attenzione alle specie e agli habitat protetti;

c. Gli effetti significativi diretti ed indiretti di cui ai punti a. e b. e le interazioni tra i fattori sopra elencati.

4) L'acronimo inglese REACH cosa identifica?

a. Registrazione, Valutazione, Autorizzazione e Restrizione delle sostanze chimiche
b. Ricognizione del rischio Idrogeologico

¢. Registro degli Agenti Chimici a Rischio per I’Ambiente

5) Una specifica norma tecnica, approvata e pubblicata da un’organizzazione internazionale, da un organismo
europeo o da un organismo nazionale, la cui osservanza non sia obbligatoria, e:

a. Un’attivita di prevenzione atta ad evitare o diminuire i rischi professionali, nel rispetto della salute della
popolazione e dell’integrita dell’ambiente esterno

b. Una linea guida

¢. Una norma tecnica

6) Quale di queste affermazioni sul radon & ERRATA?
a. E un solido inalabile

b. E radioattivo

¢. E' uninquinante indoor

7) Il rischio di contrarre legionellosi & legato a:




a. Inalazione

b. Ingestione

c. contatto dermico

8) Nella verifica dell’'etichettatura di un alimento confezionato quali tra le seguenti indicazioni NON e
obbligatorio riportare:

a. | possibili utilizzi gastronomici dell’alimento

b. Le condizioni particolari di conservazione e/o condizioni di impiego

c¢. dichiarazione nutrizionale (con valore energetico e quantita di grassi, acidi grassi saturi, carboidrati,
zuccheri, proteine e sale)

9) Il Piano di Controllo Nazionale Pluriennale (PCNP) descrive il sistema dei controlli ufficiali lungo l'intera filiera
alimentare, al fine di verificare la corretta applicazione della legislazione comunitaria. Da quale organismo viene
declinato?

a. Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

b. Ministero della Salute

c. Ministero della Transizione Ecologica

10) Il consumatore finale per I'acquisto e il consumo di un alimento deve essere informato da parte
dell’operatore addetto alla lavorazione, vendita e somministrazione:

a. con apposita lista ingredienti per tutti gli alimenti

b. Solo per gli alimenti di importazione

¢. solo per gli allergeni

11)In fase di trasporto, a seguito di campionamento, quale tra questi alimenti pud essere trasportato non
refrigerato?

a. Latte fresco pastorizzato

b. Latte UHT

¢. Gelato

12)Quali dei seguenti prelievi di alimenti devono essere eseguiti possibilmente in condizioni sterili?

a. Radiometrico

b. Chimico

¢. Microbiologico

13) Ai sensi del REGOLAMENTO (UE) 2017/625 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO del 15 marzo
2017 in materia di controlli ufficiali, che cosa si intende per audit?

a. un esame sistematico e indipendente per accertare se determinate attivita e i risultati di tali attivita sono
conformi alle disposizioni previste e se tali disposizioni sono applicate efficacemente e sono idonee a
conseguire gli obiettivi

b. Qualsiasi forma di controllo eseguita dall’Autorita competente per la verifica della conformita di prodotti
alimentari

c. L'esame di stabilimenti, animali e prodotti alimentari e della loro trasformazione, delle aziende del settore
dei prodotti alimentari e del loro sistema di gestione e di produzione compresi i documenti

14)Hl tecnico della prevenzione che sta campionando un prodotto di IV gamma sta effettuato un campione di:
a. giocattoli per bambini

b. ortofrutta fresca, lavata, confezionata e pronta al consumo
€. un prodotto cosmetico

15)Quale normativa ha reso illegale I'utilizzo di amianto in Italia?
a. 1l D.Lgs. 626/1994

b. IID.Lgs. 81/2008 M\




c. Lal.257/1992

16)Quale tra i seguenti non rientra tra i metodi di bonifica dell’amianto contemplati dal D.M. 6 settembre 19947
a. Rimozione

b. Incapsulamento
c. Trafilatura

17)In caso di violazioni del D.Lgs. 81/2008, il riferimento legislativo da seguire per impartire una prescrizione &
il:

a. D.Lgs. 626/1994

b. D.Lgs. 758/1994

¢. Codice civile

18)Ai sensi dell’art. 20 del D.Lgs. 758/1994, copia della prescrizione deve essere inviata a:
a. Contravventore e INAIL

b. Contravventore e Rappresentante legale dell'impresa per cui opera il contravventore
c. Contravventore e Regione

19)Per gli effetti del D. Lgs. 758/94, il contravventore viene ammesso al pagamento della sanzione
amministrativa ai sensi dell'art. 21 comma 2:

a. Quando risulta 'adempimento alla prescrizione impartita nei termini definiti dall’Organo di Vigilanza

b. Quando risulta I'adempimento alla prescrizione impartita oltre i termini definiti, ma da ritenersi congrui

¢. Quando risulta 'adempimento alla prescrizione impartita anche se con modalita diverse da quelle indicate
dall’Organo di Vigilanza.

20} 1l Responsabile del Servizio di Prevenzione e Protezione (RSPP) &:
a. Eletto dai lavoratori

b. Nominato dal datore di lavoro

¢. Obbligatoriamente il datore di lavoro

21)Le indagini per infortuni sul lavoro e malattie professionali possono essere svolte:
a. Esclusivamente su iniziativa

b. Esclusivamente su denuncia della parte offesa
c. Sia diiniziativa che su delega del pubblico ministero

22)Ai sensi del D.Lgs. 81/2008, i locali chiusi sotterranei possono essere utilizzati come luoghi di lavoro?

a. No, mai
A
&l

b. Si, sempre



c. Si, con deroga

23)Ai sensi del D.Lgs. 81/2008, il “datore di lavoro” é:

a. lapersona che, in ragione delle competenze professionali e nei limiti di potere gerarchici e funzionali adeguati
alla natura dell’incarico conferitogli, sovrintende alla attivita lavorativa e garantisce I'attuazione delle direttive
ricevute, controllandone la corretta esecuzione da parte dei lavoratori ed esercitando un funzionale potere di
iniziativa

b. il soggetto titolare del rapporto di lavoro con il lavoratore, o comunque, il soggetto che, secondo il tipo e
I'assetto dell’organizzazione nel cui ambito il lavoratore presta la propria attivita, ha la responsabilita
dell’organizzazione stessa o dell’'unita produttiva in quanto esercita i poteri decisionali e di spesa

c. lapersonache, in ragione delle competenze professionali e nei limiti di potere gerarchici e funzionali adeguati

alla natura dell’incarico conferitogli, attua le direttive ricevute organizzando I'attivita lavorativa e vigilando su di
essa

24)La temperatura di conservazione delle carni fresche (bovine, suine, ovi-caprine, equine) all’interno di un
impianto riconosciuto deve essere al massimo:

a. 10°

b. 7°

c. 0°

25)Dopo aver effettuato il campionamento ufficiale di un alimento preconfezionato in un supermercato, il
verbale di campionamento va trasmesso

a. aldirettore del punto vendita
b. al produttore deil’alimento
c. altrasportatore

26)| medicinali veterinari sono utilizzati

a. conformemente alle disposizioni del proprietario degli animali
b. conformemente ai termini dell’autorizzazione all'immissione in commercio.
c. Conformemente alle necessita dell’animale

27)Gli animali custoditi nei fabbricati

a. non devono essere tenuti costantemente al buio o esposti ad illuminazione artificiale
b. devono essere esposti ad illuminazione artificiale per favorire la crescita ponderale
c. devono poter sempre godere di spazi ventilati artificialmente

28) Il sistema di identificazione e di registrazione dei bovini comprende almeno i seguenti elementi:

a. marchi auricolari

b. microchip ﬂ%, Pdus 19
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¢. tatuaggio

29)Cosa si intende per HACCP:

a. € unacronimo utilizzato per indicare i pericoli chimici, fisici e microbiologici che si possono riscontrare nei
luoghi di somministrazione degli alimenti

b. & un acronimo che si utilizza per indicare I'analisi dei pericoli e i punti critici di controllo all'interno dei
sistemi di produzione degli alimenti

¢. & un tipo di sistema di autocontrollo che si basa sull’analisi interna alle aziende dei risultati ottenuti dai
campionamenti.

30)L'avvio di una attivita di produzione alimenti & subordinata:

a. alla richiesta di autorizzazione al Sindaco

b. alla richiesta di autorizzazione alla ATS
c. alla presentazione di una segnalazione certificata di inizio attivita (SCIA)
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